
Œufs mayonnaise - 2,50   Bouillon de volaille, vermicelles - 2,90   

Quiche Lorraine, salade - 4,90   Tarama maison à la truffe d’été - 3,20

Salade de haricots verts & champignons de Paris - 3,20  Coeurs d’artichaut, vinaigrette - 5,40

Rafraîchi de petits pois, épinards & chèvre frais - 4,90   

Soupe à l’oignon gratinée - 3,90  Terrine de canard au poivre vert - 5,40

Os à moelle, sel de Guérande, pain grillé - 5,90

Escargots, beurre persillé (les 6) - 8,40   Médaillon de bloc de foie gras de canard, sel fumé - 9,80

Quart de melon & chiffonnade de jambon de pays - 4,90

Entrées

Saucisse au jus, purée - 9,60   Émincé de volaille sauce poulette, purée - 9,90

Coquillettes, jambon blanc et truffe d’été - 9,90   Parmesane d’aubergines au Cantal - 9,80

Petits légumes farcis (tomate, courgette, poivron), jus de volaille & riz pilaf - 11,90

Ravioles du Dauphiné, fondue de poireaux - 9,90   Bœuf bourguignon, lard fumé, coquillettes - 12,20  

Gravelax de saumon, salade de pommes de terre & concombre à la moutarde - 13,70    Confit de canard, frites - 12,80 

Demi jarret de cochon caramélisé, frites - 12,40   Foie de veau persillade, haricots verts - 11,50

Pavé de thon, ratatouille & vierge aux olives - 13,20   Steak frites, sauce au poivre - 12,60

La véritable salade niçoise (anchois, œuf, olives & légumes méditerranéens) - 11,40

À CÔTÉ :  Salade verte - 2,20   La belle ratatouille - 4,50   Haricots verts - 3   

 Coquillettes au bouillon - 2,50    Frites - 3   Purée de pommes de terre - 3   Frisée aux lardons - 3,50

Plats

Riz au lait, caramel beurre salé - 2,80   Chou chantilly - 2,90   Tarte amandine aux abricots - 4,20

Soupe de framboises, pastèque & basilic - 3,90   Île flottante aux pralines roses - 3,20

Mousse au chocolat - 3,70   Moelleux au chocolat, crème anglaise - 3,90   Crème brûlée - 3,80

Pavlova, abricots rôtis au romarin & au miel - 3,90   Brioche perdue chantilly caramel - 4,20

Tarte tatin, crème épaisse - 4,40   Tarte au citron meringuée - 4,60

Profiterole, glace au lait & chocolat chaud - 4,80      Baba au ruhm, chantilly - 3,90

Glace au lait frais - 2,90  

(Supplément chantilly, chocolat, caramel, coulis fruits rouges, cacahuètes caramélisées ou amandes) - 0,50

LE VÉRITABLE COLONEL VODKA OU LE TROU NORMAND AU CALVA - 4,50

Desserts

Nouvelle Carte
ÉTÉ 2026

Fromage : Au choix : rocamadour - comté - bleu d’auvergne - camembert au lait cru
Servis avec salade et chutney du moment

         1 fromage - 4,40     2 fromages - 5,30     3 fromages - 6,20     4 fromages - 7,20

NOS ADRESSES :

BOUILLON RÉPUBLIQUE
39 Boulevard du Temple

BOUILLON PIGALLE
22 Boulevard de Clichy

BOUILLON SERVICE !
DISPONIBLE À EMPORTER
ET EN LIVRAISON
www.bouillonlesite.com
01 42 59 69 31

PRIX EN EUROS.     SERVICE COMPRIS : 15%	 NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES INGRÉDIENTS ALLERGÈNES ET LA TRACABILITÉ DES VIANDES@Bouillonlinsta

Un café avec le dessert ? c’est 1€ !



Boissons ‘ à la Verse’

Vins en bouteille 
ROUGE 75cl 
Lussac-Saint-Émilion Grand Ricombre - 30
Ventoux AOP Vent Debout - 20
Chinon, Gilles de Beauveau - 26
Pinot noir IGP Pays d’Oc, Le Versant (Vegan) - 27
Vin de France, La Petite Seine - 21

BLANC 75cl

EN VEDETTE : Côte de Provence, Presqu’île St Tropez - 29
Viognier, Le Titi - 20
Bourgogne Chardonnay, Millebuis - 36
Côtes de Gascogne, Chambre d’amour, Vin moelleux - 30
Vin de France, La Petite Seine - 21
Riesling, Hans Shaeffer - 26

ROSÉ 75cl

EN VEDETTE : IGP Cinsault, Eden Roc - 20
IGP Corse Île de Beauté, Terra Aléria - 25

Caféterie
Expresso - 1,70   Déca - 1,70

Allongé - 1,70     Noisette - 1,70     Crème - 2,30

Thé (Ceylan / Thé vert jasmin) - 2,30

Infusion (Camomille / Verveine) (Bio) - 2,30

Cocktails Maison
ARMAGNAC TONIC (15cl) armagnac, tonic, rondelle de citron - 6

NEGRONI (10cl) Gin, Vermouth rouge, Campari  - 6

LA PISCINE DU BOUILLON (10cl) Bulles, Tonic, Campari  - 6

LE SANS ALCOOL (10cl) Citron, violette, perrier, concombre  - 3,50

Apéritifs
EN VEDETTE : RICARD (2cl) - 2

Mauresque (2cl) - 2,10   Perroquet (2cl) - 2,10

Whisky Ballentine (4cl) - 4,60

Lillet Blanc ou Rouge(5cl) - 3,30

Suze, Suze cassis (5cl) - 3,30   Suze Tonic (25cl) - 6

Kir cassis (12cl) - 2,60   Kir Royal (12cl) - 6,5

Digestifs
4,20  Kirsch (4cl)  - 4,20    Calvados (4cl) - 4,20

Cognac (4cl)  - 4,20   Menthe Peppermmint ou Pastille (4cl) - 4,20

Poire Williams (4cl) - 4,20   Rhum brun (4cl) - 4,20

Bas Armagnac «Armin» (4cl) - 4,20  Chartreuse (4cl) - 7

Bulles de Bouillon BRUT NATURE A.O.P. CRÉMANT DE BORDEAUX - LA COUPE : 5,5    LA BOUTEILLE 75cl : 32
ROSÉ A.O.P. CRÉMANT DE BORDEAUX - LA COUPE : 5,5    LA BOUTEILLE 75cl : 32

St-Germain spritz (25cl) - 7,50      Spritz «Bulles de Bouillon» (25cl) - 6       Spritz sans alcool (25cl) - 5
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Vittel

Perrier

Coca-Cola, Coca Zero, Fanta, Limonade

Thé glacé pêche (Fuzz Tea)

Jus d’orange

Citronnade

KANTER (bière blonde)

KANTER + Limonade (Panaché)

KANTER + Picon

DEMORY (IPA)

Vin rouge AOP Côtes du Rhône 

Vin rouge IGP Pays d’Oc - Cabernet Sauvignon 

Vin blanc IGP Côtes de Gascogne - Chardonnay

Vin blanc IGP Pays d’Oc - Sauvignon

Vin rosé IGP Gard 

Cidre Bolée d’Armorique    LA BOUTEILLE (75cl) - 12,50


